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Pesto mit Radieschenblattern

Zutaten:

1 Bund das Grin von einem Bund Radieschen
40 g gehackte Haselnlsse

70 g fein geriebener Pecorino

60 g Olivendl

1 Knoblauchzehe

Ein Spritzer Zitronensaft

YaTL Salz

Zubereitung:

1. Haselnisse in einer beschichteten Pfanne ohne Fett anrésten.

2. Das gewaschene Radieschengriin grob schneiden und zusammen mit den

Haselnuissen, dem Ol, dem Salz, dem Knoblauch und dem Spritzer

Zitronensaft in einen Becher geben und mit dem Zauberstab purieren.

Den Pecorino unterriihren und das Pesto in ein sauberes Glas abfiillen.

4. Damit es sich im Kihlschrank langer halt, nochmal oben drauf etwas Olivendl
als Schutzschicht giel3en.
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