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Frankenstein-Marshmallows Fur 20 Stiick
Zutaten:

20 Marshmallows, weil}

20 Cake Pop-Stiele

2509 kleine griine Schmelzdrops

mit einem Geschmack von weiller Schokolade
(auch Deco Melts genannt)

200 g Schokostreusel

40 Zuckeraugen

Auferdem:
ein hoheres Gefall oder ein hohes Glas

Zubereitung:

1. Die Marshmallows auf die Stiele stecken.
2. Die grinen Schmelzdrops nach Packungsanleitung in einer Schissel schmelzen.
Marshmallows vollstéandig in die grine Schokolade tauchen. Im Anschluss in die
Schokoladenstreusel tauchen.

3. Marshmallows kurz antrocknen lassen.

4. Fur die Befestigung der Augen ein klein wenig geschmolzene Kuvertire auftupfen, danach
die Augen auf die Marshmallows setzen und trocknen lassen, am besten in einem hdheren
Gefald oder in einem hohen Glas.



