KAFFEE

ODERTEE

GenielRen SWR

Claudia Hennicke-Pdschk Donnerstag, 25.07.2024
Bluten aus Rollfondant

Zutaten:
Fir die Bluten:
ca. 100 g Rollfondant (Farbe nach Belieben)

Fir die Eiweil3spritzglasur:

1 EL Eiweil3 (ca. 7 g)

40 g Puderzucker
Lebensmittelfarbe nach Belieben

Aullerdem:

Puderzucker oder Speisestarke zum Ausrollen
Verschiedene Formen von Blitenausstechern
mit Auswerfer

Pralinenform Halbkugel (20 mm, alternativ

die Verpackung von den bekannten
Karamell-Haselnuss-Pralinen)

Zubereitung:

1. Auf einer mit Puderzucker oder Speisestarke bestaubten Arbeitsfliche den Rollfondant ca.
1,5 mm dinn ausrollen und mit verschiedenen Blitenausstechern Bliiten ausstechen.

2. Bliten in Pralinen-Halbkugel-Formen legen und trocknen lassen.

3. Fur die Eiweil3spritzglasur Eiweil3 mit Puderzucker glattriihren, gegebenenfalls die
Eiweil3spritzglasur nach Belieben einfarben.

4. Eiweilspritzglasur in ein kleines Spritztiitchen fullen und in die Mitte der Blute einen
Tupfen spritzen und trocknen lassen.



